
Disponible à partir du 30 décembre. 
 

Crémeux chocolat Nyangbo 68% Pur Ghana, mousse chocolat blanc à la 
vanille, biscuit chocolat aux pépites de chocolat. 

Un crémeux intense au chocolat noir d’exception Komuntu 80 %, une 
marmelade citron couchée sur un streusel, biscuit noix de pécan, mousse 
au chocolat noir Komuntu aux notes d'épices, amande et cerise.  
 

Un biscuit madeleine, un streusel et dés de poires, une bavaroise nougat, 
des éclats de marrons et une crème légère aux marrons. 
 

Un crémeux au sudachi et une compotée de myrtille couchés sur un biscuit 
croustillant recouvert d’une délicieuse mousse au thé Earl Grey 

Un biscuit pain d’épices surmonté d’une crème brulée à l’orange, et d’un 
coeur de mandarine dans une mousse au chocolat blanc et vanille. Le tout 
délicatement posé sur un croustillant praliné. 

crémeux au caramel à la fleur de sel, mousse chocolat au lait et café. 

Génoise roulée punchée, garnie de crème pâtissière au Grand Marnier. 

L’ENTREMETS DE LA ST SYLVESTRE 

Le  Viennois 
 
 
De gourmands choux au chocolat, une crème pâtissière chocolat 
cœur de Guanaja et sa délicate chantilly viennoise. 

4 pers :   28 €         /       6 pers :   42 € /      8 pers :   56 € 

Redécouvrez le plaisir de nos  marrons  
glacés maison, gourmands et savoureux. 
 



 

Côté Sucré 
  
GATEAUX COCKTAILS  
 

 

Caraque 

Saveurs Mandarine, Exotique, 
 

Trinidad (chocolat intense), Citron, 
Tonka, Coquelicot, Pistache, Vanille, 

Forêt du lion (thé agrumes et épices).

Côté Salé 
 
SALES  COCKTAILS  
 

 

Quiche saumon, st Jacques, crevettes 

 
MACARONS   SALES 
 

Saveurs Foie gras, Cèpe, Saumon, 
           Chèvre-figues.  

NOTRE ASSORTIMENT COCKTAIL 

La  
Bonbonnière  
05 61 21 66 04 


